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Sel raffiné fin

400/900 um
seche criblor

Les saumures saturées en chlorure de sodium obtenues in situ par
dissolution de sel gemme naturel sont évaporés a haute température.
Divers procédés de traitement permettent ensuite d'obtenir des
sels fins ou grenés de pureté trés élevée et de caractéristiques
physiques trés précises, correspondant aux exigences des utilisateurs.

Caractéristiques physico-chimiques

| Uinité | Wl | wethodes de sdfdrence |
| Marime AFROR | Herdna 150
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22 |Bolubilitd dans ledd (4 20 %0) ol A8 Miktnode inbane
E ; 0% rirerurm dad erdbaus
= 5 |Erariul arnita [en poids) compris arboe MF® 11-507 I8 Z5%1

HU0 w8 1000 um

Caleiurn [dur dal dac) [ =10a] 250 WFT Z0-40& [BOT48Z
E s |Megnécmm (sur sal ssc) pEmi =i} MFT 2040 [ES34B2
[ i Sulfats (pur csl pac) PR 510 HFT Z0-40% IS0 F4E0
2= |Ingolubles || 1 Trecaf [S 3475

Crensibd apparerds (el non tassd) 1,7 Wdthode interne

L)
Traitement

Ferronitrite de sodium (agent anti-agglomérant E535) : 20 mg / kg
maximum exprimés en K4Fe (CN)6.

Contaminants metalliques

Pour le sel, les teneurs maximales en métaux lourds sont définies par
I'Arrété du 28 mai 1997 relatif au sel alimentaire ainsi que par la Norme
Codex Stan 150-85 sur le sel de qualité alimentaire. Elles concernent les
éléments ci-apres :

Teneurs F.ézultats obtenus

maximales sur les sels saliers
Arsenic [Asz) = 0,50 mglkag = 0,05 mqg fkag
Cuivre [Cu) = 2,00 mgfkg = 1.00 mglkg
Plamb [FPb] = 2,00 mglkg = 1,00 maglkg
Cadmium [Cd) = 0,50 mglkg = 0,20 mafkg
Mercure [Hg) = 0,10 migfhkyg = 0,04 mgfkyg
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ﬁ Sel raffiné fin 400/900 um
= seche criblor

Textes

e Arrété ministériel du 28 mai 1997 relatif au sel alimentaire et aux
substances d'apport nutritionnel pouvant étre utilisées pour sa
supplémentation.

e Directive européenne 95/2/CE du 20/02/95 et arrété ministériel du 02/
10/97 concernant les additifs alimentaires.

e Norme STAN 150/1985 du Codex alimentarius pour le sel de qualité
alimentaire.
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